
从李白诗中
的“几万人”矿
冶盛景，到晚唐
时期铜官冶的
权属博弈，这段
被史料尘封的
铜业史诗，揭示
了中央与地方

的经济角力，更映照出千年铜陵的工
业基因。

公元 836年，唐文宗作出一个下
放管理权的决定：把山泽之利划归州
县，重点是铜、铁、锡、银采冶管理
权。唐朝的矿冶政策是“天下出铜铁
州府，听人私采，官收矿税”。私人采
矿并不是为所欲为，而是官家管理，
官家征税。这个负责管理和征税的
官家就是盐铁转运使系统。矿冶税
进入朝廷财政，矿冶州县官府非但得
不到一点好处，还要负责治安、处理
山林土地纠纷。为此纷纷要求朝廷
在矿冶利益上给点倾斜。面对州县
积极性不高，阻碍了铜料生产的局
面，朝廷议来议去，认为解决的办法
只有下放管理权。因此，唐文宗开成
元年下诏，把山泽之利划归州县：要
求地方官选派官吏去掌管矿冶事务，
把应该缴纳朝廷的矿税及时上缴。
各州县获得矿冶管理权之后，纷纷牟
利自肥。开头还好点，到后来愈加胆
大妄为，一年收上来的矿冶税才七万
余缗，还不到一个县的茶税。这种情
况维持了 15 年，到了唐宣宗大中五
年，他派盐铁转运使裴休到矿冶州县
调查摸底。其间，裴休也到了铜官
山，还顺便游览了位于山南的张宽神
庙，写了一首《铜官山保胜侯庙》诗，
这诗铜陵县志有记载（县志误记“中
和年间”）。裴休在矿冶州县跑了一
圈，将革除漕运弊端、收回坑冶管理
权等搞了个12条建议呈报皇帝。唐
宣宗看过很满意，表扬他：“裴休兴利
除害，深见奉公。”采纳了他的建议。
于是从 851年到 856年，朝廷开始收
回各州县的矿冶管理权。放权容易
收回难，这个一刀切的收回办法等于
割了州县的“肉”。这时候的唐王朝
正走下坡路，一部分藩镇、州县各行
其是，朝廷威信下降。《中国通史》评

说矿冶权“总算收回了一部分”，看来
收回的阻力的确不小。

就这样，朝野山泽利权纠缠的日
子又过去了30年。在唐僖宗时期，朝
廷对坐拥铜官山的南陵县干脆来个
特事特办，谋划析分南陵五个乡设立
新县的工作。把产铜的“肥肉”统统
从南陵县剥离出来成立义安县。剥
离出来的五乡分别是：工山、安定、凤
台、丰资、归化。根据今天铜陵与南陵
的现状分析，推测当年在勘界分割时，
南陵县官吏玩了一点手段，将边界线
上的工山乡产铜区留了一小块。这便
是今天我们看到的“南陵大工山矿冶
遗址”，今天我们看到的遗址，在唐朝
可是富有的产铜地呀！

笔者不清楚晚唐时期组成义安县
的五个乡对应今天铜陵哪些区域，只
能根据《铜陵县志·地理篇》疆域、山
川历史沿革去认定。新成立的义安
县就产铜区域而言，包括了金榔燕子
牧、凤凰山、狮子山、铜官山。可是，
让人大跌眼镜的是义安县成立不久，

“县”没有废，把名字改了，改作“铜官
冶”。《唐书》记载“又废义安为铜官
冶”。此时距离唐朝灭亡只有18年光
景，18年里立“义安”又废“义安”。大
费一番周折就是为了组建一个由朝
廷直接控制的“政企合一”的县级“铜
官冶”，这是朝廷析南陵五乡立新县
的真实意图。这个县级“铜官冶”历
经唐朝末年和五代时期，至南唐保大
九年（951年）始改称铜陵县，存在了
近60年。有趣的是：“铜官冶”区划的
出现，不料竟成为千年后“铜陵有色”
崛起的铜基地！

李白在《赠刘都使》诗中说“铜官
几万人，诤讼清玉堂”。刘都使在铜
官山当官。清代学者王琦在诗题下
作注，说他不知道“都使”是个什么
官，根据诗中“欲冰事戎幕”的句子，
他推测刘都使是幕僚。王琦的推测
是对的，但他没说是谁的幕僚。

唐代中央政府实行“三省”分权负
责制。即中书省、门下省、尚书省。
中书省代皇帝起草文件，经皇帝签批
后送到门下省复核；有异议的就退
回，然后到“政事堂”开会商议。尚书
省总揽六部，负责贯彻执行。三省的

主官都是有实权的宰相。三省办公
机构统称“都省”。前边提到的裴休，
851年任盐铁转运使、852年进入尚书
省作主官，有“同中书门下平章事”头
衔，行宰相职权。以宰相兼盐铁转运
使，由此可见转运使的重要性。

盐铁转运使管理范围涉及食盐
专卖，竹、木、漆、茶、酒税、铜铁税、
银锡税、冶铸税征收及货物调配运输
等等。全国光是大型采铜场就有五
六十处。裴休和他的官吏根本忙不
过来，又不能交给地方官去管，只有
把身边的幕僚派下去。这样就慢慢
形成了一个从中央到地方一竿子到
底的盐铁转运系统。盐铁转运使派
出的幕僚遍及于各道（省），担任派
驻机构的主要负责人。派驻机构叫

“巡院”或“监院”，主要负责人称
“知院”，一般加御史衔。御史具有
监察职能，目的还是彰显盐铁转运
使的权威，这样有利于他们与地方官
打交道。

“知院”本属盐铁转运使派来的幕
僚，不是朝廷命官，在朝廷职官系统
中没有名分。但因为他是盐铁转运
使的代表，手段“通天”，地位不高但
权重。称“知院”显然不够尊重。李
白笔下称其“都使”，很贴切，也许唐
朝人就是这么称呼的。唐代职官表
里没有“都使”一职。推测这个称呼
大约是顺着尚书省叫下来的。尚书
省办公大厅叫“都堂”；三省办公机构
称“都省”。都堂、都省，把上面派来
的幕僚称作“都使”，也就顺理成章
了。派到铜官山来的刘都使开衙办
公，管矿冶、征赋税，同时协调与地方
官的关系。

李白在《赠刘都使》诗中说“铜官
几万人”，不是1万2万，至少3万以上
才可以说“几万人”吧。铜官镇若以3
万人计，这些人当中从事矿冶生产的
应该占大头，贩夫走卒和江岸渔夫不

会多于矿冶工人。那么，这些从事矿
冶生产的是些什么人？

《中国通史》在评述《新唐书·食
货志》时，强调了唐代矿业实行“私采
官管”，设立了事实上的“坑冶户”。
唐朝按人丁户籍纳税，摊派徭役。对
坑冶户，首先免除他们原来负担的赋
税徭役。这就从法律层面证明了“坑
冶户”是自耕农或自由民。《旧唐书·
食货志》称采铜矿的为“坑户”；称采
盐矿的为“亭户”。晚唐时期国家极
度缺铜，朝廷下诏官府劝说引导坑户
努力开采铜矿，“各委本州府长吏劝
课令其采铜”，而不是强迫，这更能说
明唐代矿冶工人的身份。

行文至此，我们会自然联想李白
诗集出现的“铜坑村”。铜坑村往往
出现在诗歌标题下的“旧注”或“原
注”里。旧注、原注告诉我们这是诗集
的原始注解。甚至有的可能就出自李
白本人的手笔。李白在世的时候就有
人为他编过诗集，叫《李翰林集》。编
诗集的魏颢在序言里说，李白的家世
是李白亲口告诉他的。所以，魏颢编
的诗集必定经过李白的审阅和认可。
古人抄书或者印书有个非常好的传
统，就是将正文之外的注解和批语一
字不易地过录到新的书本上，最大限
度地保留了原书的所有信息。

李白《纪南陵题五松山》诗下有
注：“一作南陵五松山感时赠别，山在
铜坑村五里。”请注意，这个村庄应该
是坑户的集居地。唐朝的户籍管理
比较规范：“凡天下人户，量其资产，
定为九等。每三年，县司注定，州司
覆之。百户为里，五里为乡。四家为
邻，五邻为保。在邑居者为坊，在田
野者为村。村坊邻里，递相督察。”李
白《答杜秀才五松山见赠》诗题下：

“旧注，五松山，南陵铜坑西五六
里。”铜坑，开采铜矿的场所。猜想铜
坑距离铜坑村应该不太远。
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发现唐代铜官冶、都使、坑户
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捶肉是我家乡的
一道特色美食——是
捶出的美味。在往
昔，它可是稀罕物，只
有过年或者家里办喜
事的时候，才有幸品
尝到，是我们舌尖上
的美味。

我们小时候，家
家户户都会养黑猪。
猪吃着残汤剩粥、猪
草蔬菜什么的长大，
纯天然的“食谱”，让
猪肉自带着一股香
气，用这种黑猪的里
脊肉做捶肉上佳。那
会儿平时一家人难得
见到腥荤，我家只有
过年才搞点捶肉。年
三十吃过早饭，妈妈
就开始忙活了。她把
精肉切成小块，放在
瓷盘里，准备好山粉
（山芋淀粉），然后把

我叫过来：“你来捶肉，一块精肉正好
捶成一片。”我一听，赶紧拿来筛子、小
铁锤、砧板，一一擦洗干净，都放到大
桌上，一切准备就绪。我站在桌边，拿
起一小块肉，从容地蘸上山粉，放到砧
板中间，拿起小锤子捶起来。记得我
第一次捶肉时，那肉片是厚的厚、薄的
薄，后来在妈妈的示范指导下，我才明
白，捶肉的力道得均匀，用力小了，肉
片太厚，吃起来口感不好，用力太大，
肉片又容易被捶破。

锤起锤落间，我努力掌握着力度，
不停地捶着肉块。小铁锤与砧板碰
撞，发出节奏匀称的“啪啪”声，那是小
铁锤和砧板在合奏一首美食序曲呢！
我一下又一下，把肉块捶扁，然后在肉
片两边蘸点山粉，翻转敲击，肉块逐渐
薄了，我会时不时停下来，再蘸点山
粉，这样一来，肉片不会沾在锤子上，
而且吃起来更嫩滑。山粉是捶肉的黄
金搭档，相互成就，就像卤水点豆腐，
一物降一物，世间的许多事，许多人，
不亦如此么？

我循序渐进，反复捶敲，在稍厚的
地方多敲几下，给肉捶
成一块块小圆形，直到
捶得厚薄一致，拿起捶
好的肉，已经是透亮的
薄片，薄如蝉翼，这时，
一片捶肉才算真正捶
好了。有人家把稍微

大块的肉拿来捶，捶好了再剪成几片，
但我还是喜欢一块肉给捶成小小的一
片，而且尽量给捶得圆圆的，一招一式
十分精细，捶好的肉片宛如一轮明月，
虽费时费力，可看着就令人赏心悦
目。瞧着厚厚的肉块，在自己一锤一
锤地敲打下，变成薄薄的肉片，这个过
程就很享受。捶好一块，我就小心翼
翼地放到筛子里，一个筛子满了，再放
到另一个筛子里。第二个筛子快满
时，精肉块差不多就没了，一大上午时
间，我就这样不紧不慢地捶着肉。彼
时，妈妈在厨房里忙忙碌碌，家里香气
氤氲，空气里洋溢着快乐的气息，妹妹
们洗菜烧火，都忙得不亦乐乎，弟弟呢，
一会儿跑去厨房尝尝鸡熟了没，一会儿
又尝一块肉，在堂屋和厨房之间来回穿
梭，喜笑颜开，那场景格外温馨，所谓岁
月静好，大概就是这般模样吧。那场景
长在我的记忆里，永远不老。

捶肉捶好了，可以煮了，等锅里的
水沸腾时，把肉片放进去，大火烧开，
无需什么复杂的佐料，撒点盐就可以
出锅，撒不撒葱花都香，肉嫩汤鲜，味
醇爽口。除夕的餐桌上摆满碗碟，菜
肴无比丰盛，黑炭在红泥小火炉里燃
烧，兴奋得红了脸，也映红了我们的脸
庞，炉子锅香味袅袅，一家人围着大桌
子落座，面对满桌的美味佳肴，我们姊
妹五个眼里都闪着喜悦的光芒。爸爸
端起酒杯，慢慢呷一口酒，妈妈夹几块
捶肉放到欢快的炉子锅里，薄纸般的
捶肉在鸡汤里翻腾，滚几滚，漂浮起
来，夹起一块入口，绵软清香，鲜嫩滑
爽，口感细腻，惊艳了我们的舌尖。岁
月缱绻，多年以后，那小火炉、那捶肉，
在我脑海里鲜活成一幅温暖的画！

千锤百炼，玉汝于成，捶肉经过铁
锤的无数次捶打，才美味可口，如同鹅
卵石经过溪流不断地冲刷，才光滑亮
丽。一个人能成大器，不也是经过艰难
困苦的磨炼吗？写文章亦如此。一篇
文章，一本书，只有经过反复推敲，多次
打磨，才能成为佳作。如今，我们随时
都可以做捶肉吃，但再也吃不出童年的
味道了，可能是我们的味蕾被惯坏了，
纵是饕餮大餐都难以激起我们的兴奋。

在时时刻刻都可以吃到捶肉的
今天，冲淡了我们对捶肉的念想。尽
管如此，捶肉依然牵动着许多游子的
心，是他们浓浓的乡愁。看到家乡的
捶肉，游子的味蕾一定会苏醒，往事
历历在目，老屋、炊烟、童年的伙伴、
火红的对联……所有的记忆，都会泛
起涟漪。
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